Syrové muffiny

Syrové muffiny vhodné k vinku, pivku ako slana
pochutina. Ocenia najma muzi, ktori tie sladké
moc neobl'ubuju :) Fotorecept je jednoduchy, s
nim to zvladne urcite kazda gazdinka.

Potrebujete:

cesto Pripravime si suroviny.

250 ¢ polohrubd muka

300g eidam Odvéazime si 250 gramov

250 ml mlieko polohrubej muky do ktorej

1 Stipka sol zamieSame prasok do peciva.

2 ks vajcia

60g maslo Nivu si roztlacime v miske a

1ks prasok do peciva zamie$ame k nej 3

2 ks cesnak strugiky trojuholnicky roztieratelného
syra. Roztopime si v miske 60

plnka gramov masla.

100 g niva

3 ks karicka trojuholnik Muku, prasok do peciva,

prelisovany cesnak, mlieko,
vajcia, sol’ a rozpustené
maslo spolu premieSame.
Ked’ sa cesto spoji
primieS§ame k nej nastrihany
eidam. Pripravime si ko8iCky
na muffiny, lyzi¢kou dame na
spodok kazdého koSicka
cesto a na neho zmes nivy
vytvarovanu do guli¢ky, na
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vrch zasa cesto. Muffiny
pecieme pri teplote 180

Q stupnov asi 25 minut.
Celkovy &as pripravy: 10 min.
Cas pecenia: 25 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: 12
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