Syrovo-smotanové pagdaciky

Rychle a jednoduché pagace.

Potrebujete: Postup:

250¢g Palmarin

3509 muka polohruba ZmieSame muku, kysli smotanu, Palmarin,
1ks smotana kysla kavovu lyzi€ku soli, 100 g strthaného syru a 2

kavové lyzicky kypriaceho pradku do peciva.

2 lyZicka Kypriaci prasok do peciva Cesto odloZime na 2 hodiny do chladnicky.

rasca cela
150 g syr tvrdy
- Vychladnuté cesto rozvalkdme na hribku 1
1ks vajcia

cm, vykrajujeme malé pagaciky a ukladame ich

1lyzicka  sof na plech pokryty papierom na peéenie.

Jl Vrch kazdého pagécika potrieme vajickom,
posypeme bud’ strithanym syrom, rascou alebo
Celkovy ¢&as pripravy: 15 min. solou. PeCieme okolo 20 minut pri 180-200
Cas pecenia: 20 min. stupriov.
Teplota pecenia: 180-200°C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké

Pocet porcii: -
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