Tasticky s vanilkovo
smotanovym krémom

Krémové sladké tastiCcky mézeme doplnit’
jahodami alebo réznym sezénnym ovocim.
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Potrebujete: Postup:
1ks listkové cesto
1ks vajcia Listkové cesto rozvalkame a rozkrajame na 12
1ks puding vanilkovy rovnakych kociek. 6 kociek nechame celych a
. v 6 zostavajucich kockach vyrezeme mensiu
500 mi mlieko kocku, ¢i okienko (s 2 cm okrajom).
60 g cukor krupicovy
3 ks Zelatina platkova
200 mi smotana na &Fahanie 33% Potrieme vajickom celé kocky a na kazdu
kocku prilozime okienka a tie potrieme taktiez
3009 jahody - Cerstvé vajickom. Peg&ieme pri teplote cca. 180 st.
2 lyzica cukor praskovy 12-15 min.
_ﬂ y4 pudingvu, mlieka a krupicového cukru uvarime
puding. Zelatinu namo¢ime do vody a smotanu
Celkovy &as pripravy: 15 min. vy§lah&dme. Do vlazného pudingu vmieSame
. L . pripravenu napucanu Zelatinu a mieSame, kym
Cas pecenia: 12- 15 min. sa nerozpusti a nakoniec pridame SFahacku,
Teplota pecenia: 180 °C premiegame.
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -

Vychladnuté tasti¢ky plnime krémom a

ﬁ_ nakrajanymi ¢erstvymi jahodami alebo inym
sezdénnym ovocim. Mézeme ozdobit’ matou.
Nechame stuhnut’ v chladni¢ke minimalne 2
hodiny.
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