Potrebujete:

500 g mascarpone

2ks smotana na $rahanie 33%
6 lyzica cukor praskovy

2ks vanilinovy cukor

1ks Srahackovy stuzovac

2 balicek piskoty ploché s cukrovou polevou

kava

50 ml rum

0

Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: -
Teplota pecenia: -
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Tiramisu

Rychly a lahodny dezert plny jemného krému
mascarpone..

Postup:

Uvarime si vel'mi silnd k&vu, ktort nechame
vychladnut’ a do vychladnutej prilejeme rum.

500 g mascarpone vymieSame so 6 lyZicami
cukru, priddme 2 vanilinové cukre. Vo zvlast’
nadobe vyslahame Slahacky so stuzovacom
do SFahacky a spojime s mascarponovou
hmotou.

Piskéty namacame do vychladnutej kavy a
ukladame do tortovej formy. Piskéty potrieme
krémom a ulozime d'alSiu vrstvu piSkét a zasa
krém. Vrch posypeme nahrubo kakaom.

Nechame stuhnut’ minimalne 5 hodin.
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