Babickine roZteky

Jeden z tradi¢nych receptov, ktoré pripominaju

detstvo.

Potrebujete: Postup:
500¢g muka polohrubd
40 g drozdie Urobime kvasok. Spracujeme cesto (miesime
2 ks sitok minimalne 20 minut). Rozdelime na Casti, ktoré

.. L vyvalkame a tie delime na trojuholniky.
2 lyzica cukor krystalovy NaplInime a nechame 20 mintt podkysnit na
1/4 liter mlieko plechu. PeCieme do ruzova. Rozteky mozete
1/2 bal. prasok do petiva naplnit’ aj lekvarom alebo nutelou.
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Celkovy &as pripravy: 20 min.
Cas pecenia: 10 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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