Potrebujete:

4 ks vajcia

4 lyzica muka hrubd

4 lyzica cukor kryStalovy

1 ks kypriaci prasok do peciva
500 ml smotana na SFahanie 33%

2 ks mandarinkovy kompot

2 ks puding vanikovy bez varenia
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Trasend torta

Jednoduchy a rychly kol&€ik s pudingom. Urcite
ho zvladnete aj vy. Pozrite si fotopostup.

Celkovy &as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Priprava piSkétového
korpusu: zo Zitkov a cukru
vySlahdme hmotu, do ktorej
priddme muku, praSok do
peciva a sneh z bielkov.
Vlejeme do tortovej formy a
upecieme.

Na vychladnuty korpus
natrieme krém, ktory urobime
tak, Zze do uzatvaratelnej
nadoby viejeme nevySlahanu
Srahacku, mandarinkové
kompoty aj so Stavou a
pudingy. Nadobu uzavrieme a
trasieme v rukach do vtedy
dokedy neucitime ze nam to
stuhlo. Verte stali par krat
potriast’ a je hotovo.

Po naneseni krému tortu
posypeme grankom alebo
strihanou ¢okoladou. Tento
fantasticky dezert sa d&

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/

T R l'd
“DtaLocenie

- T
upiect’ aj na plechu ale vSetky

ingrediencie treba
zdvojnasobit’.
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