Treny jablkovy koldc

Jednoduchy jablkovy kolag, na ktorom sa neda
ni¢ pokazit'.
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Potrebujete:

125¢g Palmarin

250 ¢ muka polohruba
225¢ cukor praskovy

150 g jablka

100 ml mlieko

69 kypriaci prasok do peciva
109 vanilinovy cukor
309 hrozienka

100 g Cokolada na varenie
3 ks vajcia

25¢ rum

Skorica mleta

>
Postup:

Palmarin nakrajame a mierne nahrejeme, aby

zmakol. Pridame praskovy a vanilkovy cukor a
vySlah&dme do peny. Do toho pridame vajicka,

mlieko, rum, preosiatu muku, kypriaci prasok a
hrozienka. VSetko spolu riadne premieSame.

Cesto rozotrieme na plech vymasteny Cerou a
vysypany mukou a navrch poukladame
nakrajané jabi&ka. Pri teplote 180 °C pomaly
pecieme do svetlohnedej farby 20 - 30 minut.

Ocistené jablka nakrajame na malé kisky a
premieSame so Skoricou.

Po upeceni a vychladnuti prestriekame
roztopenou ¢okoladou.
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Celkovy &as pripravy: 20 min.
Cas pecenia: 20 - 30 min.
Teplota pecenia: 160 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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