Treny orechovy koldc

Rychly, jednoduchy a lahodny orechovy kolag.

Potrebujete: Postup:

125 g Palmarin

250¢g muka hladka Special

295 g cukor pragkovy Palmarin nakrdjame a mierne nahrejeme, aby
o . zmékol. Pridame pradkovy a vanilinovy cukor a

69 kypriaci prasok do pediva vySlahame do peny. Do toho pridame vajicka,

10¢g vanilinovy cukor mlieko, rum, preosiatu muku, kypriaci prasok,

50 g vlagské orechy sekané kakao, sekané orechy a Skoricu. V8etko spolu

509 mandle sekané premiesame.

20¢g kakao

100 ml mlieko Cesto rozotrieme na plech vymasteny Cerou a

25g rum vysypany mukou. Pri teplote 180 °C pomaly

3 ks vajcia pecieme 20 - 30 minut.

Skorica mleta

Po upeceni a vychladnuti posypeme
praskovym cukrom.
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Celkovy &as pripravy: 15 min.
Cas pecenia: 20 - 30 min.
Teplota pecenia: 160 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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