Potrebujete:

530 ¢ Palmarin

100 g Cera

400 g hladkej muky

140 g praskového cukru
80g posekanych orechov
409 kakaa

280 ¢g Palmarin

1/2 liter mlieka

4 lyzica hladka muka

4 ks zltok

1 ks vanilinovy cukor
200 g kryStalovy cukor
2509 Palmarin

2009 Cokolada na varenie
100 g Cera

Truhlicky

Tento zakusok nesmie chybat’ na ziadnu
prilezitost’.

Postup:

VSetky suroviny na cesto spolu zmieSame a
vtla€ame do formiciek.

Krém: 1/2 mlieka s cukrom a vanilinovym
cukrom dame zovriet’ a v zvy$nej polovici si
rozhabarkujeme Zitka a miku. Viejeme to do
mlieka a mieSame do zhustnutia. Vychladnuty
krém pInime do upecenych truhliciek a
polejeme Cokoladou.
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Celkovy &as pripravy: 100 min.

Cas pecenia: 15 minut min.
Teplota pecenia: 170°C °C
Narocnost’ pripravy: tazsie

Pocet porcii: 30
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