Tvarohovda strudla s
nektarinkami

Jednoduchy a rychly recept s fotopostupom na
tvarohovu &tradlu s nektarinkami. Na letné
osviezenie je tento kolacik ako stvoreny.
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Potrebujete:
100 g Helia (roztopena)
500 g tvaroh nizkotuény ( jemny) Listkové cesto rozvalkédme,
2 ks nektarinky radlelkom’povylfrajweme z
) ) oboch stran pasiky. Do stredu
2ks listkové cesto cesta ulozime tvaroch a
1ks vanilkovy cukor poukladame kuskami
200 g Pragkovy cukor nektariniek.
1ks vajce na potretie
2 lyzZica hrozienok (suSenych) obr. 2

Zabalujeme striedavo aby
vznikala pekna vzorka.
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Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 25-30 min
min. Potrieme vajcom a dame
Teplota pedenia: 175C °C piect’ do vyhriatej rary. Potom
Narocnost’ pripravy: rahké pocukrujeme praskovym
cukrom.
Pocet porcii: -
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