Tvarohové labute

Takéto krasne vyzerajuce kolaciky hravo
zvladnete aj bez umeleckého nadania.
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Potrebujete: Postup:
90g Cera
220 g muka hladka $pecial Priprava cesta: vodu, Ceru a $tipku soli dame
50 g cukor krupicovy varit'. Prldame rv)lre03|ie1tu muku, k,ratko N

" . . porestujeme a Ciasto¢ne vychladime. Pridame
250 g smotana na sfahanie 33% vajicka a vymiesame hladki palen hmotu.
250¢g tvaroh - pasirovany Pomocou vrecka striekame na vymastené
259 vanilinovy cukor plechy a pri teplote 230 °C pecieme zhruba 7

- minut do svetlohnedej farby.

6 ks vajcia
Stipka sol
300 g voda Priprava tvarohového krému: smotanu,

vanilinovy a krupicovy cukor vySl'ahame.
Pridame do toho pasirovany tvaroh a vytvorime

_!1 krém.

Celkovy ¢as pripravy: 20 min. L ; .

. L . Po upeceni a vychladnuti labute rozkrojime a
Cas pecenia: 7 min. naplnime Fahkym tvarohovym krémom
Teplota pecenia: 200°C pomocou cukrarskeho vrecka.
Narocénost' pripravy: tazsie

Pocet porcii: -
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