Tvarohové rezy s citronovou
polevou

Lahké tvarohové rezy s osviezujucou citrénovou
polevou. Urobte si ich sami podl'a fotopostupu.

Potrebujete:

200 g muka polohrubd

4 lyzicka kypriaci prasok do peciva Muku zmiesame s praskom

1 bal. vanilinovy cukor do p.eC|va. Tva.roh vymieSame
s mliekom, olejom a cukrom

100 g tvaroh na krém.

1 lyzica mlieko

4 lyzica olej

2 lyzica citronova Stava Potom ho postupne

vmieSame do pripravene;j
muky.

0

Cesto rozotrieme na

Celkovy Cas pripravy: 15 min. pripraveny plech, mézeme
Cas pecenia: 15 min. eSte potriet’ tvarohom,
Teplota pecenia: 180 °C vlozime do rdry a pelieme.
Narocnost pripravy: lahkeé

Pocet porcii: -

Praskovy cukor nahladko
rozmieSame s citronovou
St'avou a polevou potrieme
vSetky rezy. Nakoniec
ozdobime pasikmi citronovej
kory a podavame.
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