Potrebujete:

prdsok

3 ks vajcia

150 g cukor praskovy
100 ml olej

200 ml mlieko

2 lyzica kakao

300¢g muka polohruba
500 g tvaroh

2ks vanilinovy cukor
150 g cukor praskovy
250¢g Helia

1 balicek Tang pomarancovy
2 ks Zlaty klas

120 g cukor krystalovy
1ks prasok do peciva

Tvarohové rezy s
pomarancovym Zelé

Trojfarebna dobrota, ktora nielen dobre vyzera,
ale aj skvelo chuti. Ochutnajte sami a urobte si
ho podrla fotopostupu.

3 celé vajcia, 1509
praskového cukru, 100ml
oleja, 200ml mlieka, 2 lyZice
kakaa, 300g polohrubej muky,
1 pradok do peciva -
vymieSat’ a dat’ upiect.

Plnka: 500g tvarohu, 2
vanilkové cukry, 150g
praskového cukru, treba
dobre premiedat’.

Postupne pridajte 250g Helie
alebo masla, natrite na
upeceny plat.

Zelé: 900ml vody, jeden
TANG pomarancovy, 2 Zlaté
klasy, 120g cukru - uvarime
ako puding.
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“lgjLecenie

Nechame ochladnut a
vylejeme na tvarohovu pinku,
dame stuhnut do chladnicky.
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Celkovy &as pripravy: 60 min.
Cas pecenia: 15 min.
Teplota pecenia: 150 °C
Narocnost pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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