Potrebujete:

cesto

4 ks Zltko

250¢g tvaroh

1 ks vanilkovy cukor
250¢g maslo

300¢g polohruba muka
49 bielko

200 ¢ cukor praskovy
700 g CeresSne

1 ks kypriaci pradok do peciva

0

Celkovy ¢as pripravy: -
Cas pecenia: -
Teplota pecenia: -
Naroc¢nost’ pripravy: rahkeé
Pocet porcii: -
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Tvarohovo ceresnovy koldc

Vynikajuci letny tvarohovy kolag s CeresSnami je
neodmyslitelnou sucast’ou leta. Ur€ite si k tomuto
kolacu ndjdete cestu aj vy vd’aka tomuto receptu
s fotopostupom.

zltky,maslo a cukor vymiesam
edo peny,do otho vmiesame
tvaroh,muku s praskom do
peciva,vanilkobvy cukro.Na
zaver lahko primiesame sneh.

Cesto vylejeme na vymasteny
avymuceny plech

Rozotrieme a poukladame
cerstve ceresne.

vlozime do rury apecieme
cca 20 minut na 170
C.Vychladnuty posypeme
praskovym cukrom.
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