
Tvarohovo-ovocná  bábovka 

Šťavnatá bábovka ku kávičke :)

Potrebujete:

cesto

4 ks
 

vajcia
 

200 g
 

masla
 

250 g
 

tvaroh
 

250 g
 

cukor práškový 
 

300 g
 

múka polohrubá 
 

6 lyžica
 

mlieko vlažné
 

1 ks
 

prášok do pečiva
 

300 g
 

ovocie rôzneho druhu
 

100 g
 

čokoláda horká
 

Celkový čas prípravy: 20 min.
Čas pečenia: 45 min.
Teplota pečenia: 175 ˚C
Náročnosť prípravy: ľahké
Počet porcií: 20

Postup:

V miske si vyšľaháme bielky
na tuhý sneh.

V druhej miske si zmiešame
žĺtky, maslo a cukor. Pridáme
tvaroh a zvyšné suroviny.

Napokon pridáme sneh a
zľahka  premiešame.

Dáme do vymastenej formy a
pečieme.
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