Potrebujete:
cesto
4 ks vajcia
200g masla
250 ¢ tvaroh
250¢g cukor praskovy
300¢g muka polohruba
6 lyzica mlieko vlazné
1ks prasok do peciva
300g ovocie rézneho druhu
100 g Cokolada horka

0
Celkovy ¢as pripravy: 20 min.
Cas pecenia: 45 min.
Teplota pecenia: 175°C
Naroc¢nost’ pripravy: rahkeé
Pocet porcii: 20

Tvarohovo-ovocnd bdbovka

Stavnata babovka ku kavicke :)

V miske si vyS§lahame bielky
na tuhy sneh.

V druhej miske si zmieSame
7ltky, maslo a cukor. Pridame
tvaroh a zvy$né suroviny.

Napokon pridame sneh a
zlahka premieSame.

Dame do vymastenej formy a
pecieme.
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