Potrebujete:
80g Praskovy cukor
80g Palmarin
129 vanilinovy cukor
4 ks zitok
85¢ muka hladka Special
85¢9 maizena
109 kypriaci pradok do peciva
59 citronové kéra strahana
100 g ovocie
200 g tvaroh jemny

Q
Celkovy ¢as pripravy: 55 min.
Cas pedenia: 40 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocnost pripravy: tazsie
Pocet porcii: -

Tvarohovy chlebicek s ovocim

Tvarohové hutnej8ie cesti¢ko doplnené
sladko-kyslim ovocim.

Postup:

Palmarin nakrajame a spolu s cukrom
praskovym mierne nahrejeme, pridame
vanilinovy cukor a vymieSame do peny.
Pridame Zitky a primie§ame preosiatu miku s
kypriacim prdSkom maizenou a citrénovou
kérou. Nakoniec zl'ahka primieSame
pasirovany tvaroh. Polovicu hmoty viozime do
pripravenej chlebikovej formy, poukladame
ocistené a nakrajané ovocie. Vlozime druhu
polovicu hmoty a zarovname. Pri teplote 170
°C pomaly pecieme 40 minut. Po upeceni a
vychladnuti posypeme praskovym cukrom.
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