Tvarohovy koldc s javorovym
SIrupom

Vyborny kolacik s javorovym sirupom.
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Potrebujete:

509 vlasské orechy mleté
50 ml citrébnova Stava

2 lyzica javorovy sirup

1 bal. tvaroh

1 bal. kondenzované mlieko
75 ml voda

150 mi javorovy sirup

1ks vejce

1-2lyzica  kukuriény Skrob

5 lyzica rozpustené maslo

1 bal. vanilkové oplatky
29 cukor

>
Postup:

Vanilkové oplatky rozdrobime a zmieSame s
cukrom a maslom. vytvorime kompakinu
hmotu. Hmotu rozprestrieme na dno tortovej
formy. Tortovd formu nésledne dame do
mraznicky.

Medzitym si pripravime néplf. Tvaroh
nadfahame s mliekom, citrénovou st'avou a
dvoma lyzicami javorového sirupu. Nasledne
népliou potrieme vychladnuté cesto. Kola¢
dame opat’ na 2- 3 hodiny do chladu.

Pre pripravu polevy najprv uvarime javorovy
sirup s vodou. Potom ju nechédme trochu
vychladnut’ a primieSame vajcia roz8lahané s
kukuri¢nym Skrobom. Za staleho mieSania
zmes opat’ privedieme k varu a akonéhle
zacne hustnit’, odstavime ju z ohfa. Vlaznou
zmesou prelejeme kola¢ a nakoniec ho
posypeme orieSkami.
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Celkovy ¢as pripravy: -

Cas pecenia: - min.
Teplota pecenia: -°C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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