Tvarohovy zdkusok

Jemny tvarohovy kolacik s kyslastym Zelé na
vrchu. Jednoduchy fotopostup pre kazdého.

Potrebujete:
250¢g cukor praskovy
2509 Palmarin 2509 praskového cukru
- vymie$ame so Zitkami,
6 ks vajcia o . .
.. pridame Palmarin, d’alej
2 lyzica kakao pridame vysFahany sneh,
160 g muka polohruba kakao a muku s praSkom do
1 bal. pragok do peciva peciva. Vylejeme na plech
. . kryty ierom na pecenie.
500 g tvaroh nizkotuény ( jemny) B(;r;yeypirzai?.e P I
200¢g cukor praskovy
5dl smotana na $Fahanie 33%
2 bal. vanilinovy cukor Upeceny biskvit nechame
, vychladnut’. Plnka: Tvaroh
2 bal. Zlaty klas -
vymieSame s cukrom.
200¢g cukor krystalovy VysFahame smotanu a
8 di voda pridame vanilkovym cukrom.

Do vysFahanej smotany
primieSame tvaroh.
PInku natrieme na biskvit.

Zelatina: vodu s cukrom a
Zlatym klasom uvarime na
kasu, nechame mierne
vychladnut'. Nalejeme na na
plnku.
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Celkovy &as pripravy: 50 min.
Cas pecenia: 10 min.
Teplota pecenia: 220 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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