Potrebujete:

500 g muka hladka
250¢g Palmarin

2 ks vajce

20¢ drozdie

1 lyzica soda bikarbéna
2 lyzica cukor

200g orechy mleté
200 g cukor praskovy

lekvar 'ubovolny

0

Celkovy ¢as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Narocnost pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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Uzasny prekladany kold¢

Je to kolag, ktory nie je moc sladky a preto chuti
kazdému.

Postup:

Z hladkej muky, Palmarinu, vajec, drozdia,
s6dy bikarbony a cukru vypracujeme hladké
cesto. Rozdelime ho na 3 Casti a rozvalkédme
ich. Prvu polozime na vymasteny plech a
potrieme lekvarom, posypeme orechmi
zmieSanymi s praskovym cukrom. Dame
d’alSiu Cast’ a rovnako natrieme lekvarom a
posypeme orechmi. Na vrch dame poslednu
tretiu Cast’. Poriadne zatlac¢ime a popichame
vidlickou. Nechame ho na plechu 1 hodiny
kysnut' a dame do vyhriatej rury upiect’.
Vychladnuty kola¢ polejeme ¢okoléadovou
polevou nechame vychladnat’ a papkame.
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