Potrebujete:
1 troska citrénova kora strdhana
1/2 Salka hrozienka
1 kg tvaroh
60 g cukor praskovy
2 ks vajcia
CESTO
80¢g Palmarin
2 ks vajcia
209 droZdie
1 troska sol
100 mli mlieko
300¢g muka hladka
80g cukor praskovy
ZALIEVKA
80g Palmarin
1 lyzica muka hladké
4 ks vajcia
80g¢g cukor krupicovy

Vajickovy koldc

Ak neviete ¢o s vajickami, tak si upecte vajiCkovy
kolac :).

Postup:

Pripravime si kvasok z drozdia, cukru a
vlazného mlieka. Nechame ho cca 20 min
kysnut'. Do preosiatej muky pridame Stipku
soli, vajce, rozpusteny Palmarin a vykysnuty
kvasok. VSetko spracujeme na cesto a
nechame na teplom mieste vykysnut'.

Pripravime si napli: ZmieSame tvaroh s
cukrom, vajcom, hrozienkami a nastrihanou
citrénovou korou.

Vykysnuté cesto rozvalkédme, alebo natlatime

priamo na plech, alebo do kolacovej formy. Na

cesto rozotrieme tvarohovu naplf a vymieSame
si zalievku.

Vymie$ame Palmarin s cukrom a so Zitkami do
peny a pridame muku. Bielky vy&§rahame na
tuhy sneh a zlahka vmie$ame do Zitkovej
peny. Natrieme na tvarohovu néplit. Vaje¢ny
kola¢ pecieme pri 160 ° C.
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“lgjLecenie

Hotovy vajec¢ny kola¢ nechame vychladnut,
nakrajame na kusky a tie potom este mézeme

ﬂ dozdobit 'ubovol'nym ovocim, §lahackou,
¢okoladou a podobne.

Celkovy ¢as pripravy: -

Cas pecenia: - min.
Teplota pecenia: 160 °C
Narocénost' pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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