Valentinska rozkos

Pretoze je 'ahky, vynikajaci a osviezujuci nielen v

letnych mesiacoch, ale aj na Valentina.
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Potrebujete:

4 lyzica cukor kryStalovy

4 ks vajce

4 lyzica olej

4 lyzica muka hladké

4 lyzica voda

1 bal. kypriaci prasok do peciva

1 bal. vanilinovy cukor
Cera

6 ks Kiwi

horuce maliny

marcipanove ruzicky s listkami
kakao

matové listky

ozdobné srdie¢ka

visfiovy dZzem

Cokolada

Slahacka
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Postup:

Do misy vloZime oddelené Zitka od vajec (z
bielok si zatial’ vyS§lahame tuhy sneh),
primieS§ame cukor a §lahame, potom pridame
muku, olej, vodu a nakoniec vysFahany sneh.
Na vopred vymasteny plech Cerou a vysypany
mukou dame pripravené cesto, do ktorého
pridame kakao.

Po upedeni korpusu, ho natrieme dzemom,
pridame na kolieska nakrajané kiwi, potrieme
kvalitnou SFahackou a posypeme horacimi
malinami. Cell rozko$ polejeme ¢okoladou a
ozdobime ruziCkami s listkami a valentinskymi
srdieCkami. Miam, také jednoduché a skvelé...


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie
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Celkovy &as pripravy: 90 min.
Cas pecenia: 30 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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