Potrebujete:

1/2 puding vanilkovy
balic¢ek

500 ml mlieko

1ks vanilinovy cukor
309 Helia

2ks banan

1 balicek BE - BE keksy biele

1 bali¢ek BE - BE keksy kakaové
100 g ¢okolada na varenie
409 Cera

0

Vanilkovda strieZka

Vanilkovd striezka od Renétky je jednoduché a
poteSi misné jazyCky. Pozrite sa ako na to podla
fotoreceptu.

Celkovy ¢&as pripravy: 30 min.
Cas pedenia: -
Teplota pecenia: -
Néarocnost pripravy: rahkeé
Pocet porcii: -
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Priprava pudingu: puding
rozmieSame v troche mlieka.
Zvysné mlieko nalejeme do
hrnca, osladime (podfla
navodu) a uvedieme do varu.
Prilejeme pudingové mlieko a
uvarime husty krém.

Do vychladnutého pudingu
zaSlahame Heliu.

Na alobal polozime svetlé
keksy v troch radoch po
siedmich kusoch. Vzniknuty
obiZnik potrieme polovicou
pripraveného krému.

Nan rozlozime rovnakym
spo6sobom tmavé keksy a
rozotrime zvysSny krém.
OsSUpané banany polozime za
sebou na takto pripraveny
zaklad.



http://www.najpecenie.sk/
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Alobal chytime a dvihame cez
banan do trojuholnika.

Cokoladova poleva: vo
vodnom kupeli si rozpustime
¢okoladu a Ceru. Takto
pripravenou polevou
polejeme celu strieSku a
nechame vychladnit'.
Vychladnuty dezert
nakrajame a podavame.
Dobru chut’!
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