Vanilkové podkovicky

Pri pegeni vonia cely byt vanilkou, je to u nas
tradi€né viano¢né pecivo vhodné ku kave i ¢aju.
Pozrite si fotorecept.

Potrebujete:

250 ¢ muka hladka

180 g Palmarin Na pripravu vanilkovych

100 g cukor pragkovy p?dkovmlek si mprawrne
vSetky potrebné suroviny.

100 g orechy mleté

1 bal. vanilinovy cukor

1 ks Zltok V&etky suroviny spolu

zamieSame. Vypracujeme
cesto, ktoré nechame asi 30
minut odpodinut’ v chladnicke.

0

Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Z cesta robime podkovicky,

Cas pecenia: 20 min. ktoré pe&ieme pri teplote
Teplota pecenia: 180 °C 180°C, 15 az 20 minat. Ked’
Narocnost pripravy: Fahké ) mame podkovicky upecene,
Podet porcif: . obalujeme ich v zmesi

praskového a vanilkového

_ij'_ cukru.
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