Velkonocny barancek

Nesmie chybat’ na Velkono&nom stole.
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Potrebujete: Postup:
4 ks vajce
200g cukor praskovy Maslo rozotrieme s cukrom, vanilkovym
120 g Palmarin cukrom a zltkami do peny. Potom pridame

. teplé mlieko a ¢ast’ muky. Z bielkov vyS§lahame
200 ml mlieko tuhy sneh, ktory spolu s zostavajucou muikou a
1 bal. vanilinovy cukor pragkom do pediva zamie$ame do cesta.
1 bal. prasok do pediva Cesto rozotrieme do formy, ktort sme vymastili
300 g miika polohruba Cerou .a v;l/syllpall mu&ou. VIoz'lme do strgd,ne

rozohriatej rdry a pe€ieme asi 30 - 40 minut.

1lyzica kakao Upedeného baranka vyklopime a pocukrujeme,
100 g Cera alebo ozdobime SFahackou, ¢i Cokoladou.

muka na vysypanie formy
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Celkovy ¢as pripravy: 90 min.

Cas pedenia: 30 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocénost pripravy: lahké
Pocet porcii: -

Copyright (c) 2026 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/
http://www.tcpdf.org

