Potrebujete:
400 g muka polohrubd
1 lyzicka drozdie (susené)
3 lyzica cukor krystalovy
200 g Palmarin roztopeny
2ks zftok
2di mlieko vlazné
509 orechy mleté
509 mak mlety
2 lyzica rum

dzem

hrozienka

nutela

Velkonocny makovo-orechovy
veniec

Rozvonia celu¢ky byt a budete sa zalizovat’ aj na
druhi defl. Vyzera velmi zaujimavo a podla
fotoreceptu si ho 'ahko urobite.

Kysnuté cesto som si
pripravila v pekarni na chlieb.
Najskoér pridate tekuté zlozky
- mlieko, roztopeny Palmarin
a Zitka. Do toho nasypete
muku, drozdie, cukor.

Kym cesto vykysne,
pripravime si plnky do venca.
U nas su oblUbené aj
orechovd, aj makova.
Orechovu zardbam s rumom
a hrozienkami, kto ma rad,
méze pridat’ nutelu. Do
makovej davam jahodovy
dzem.

Vykysnuté cesto na
pomucenej doske vyvalkame
na tenky obdiznik a naplnime
plnkami. Opatrne zrolujeme a
sto¢ime do venca. Cely
kol&Cik poriadne potrieme
vajickom, aby sa po upeceni
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Celkovy &as pripravy: 160 min.

Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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