Potrebujete:

250 ¢g muka hladka
100 g cukor praskovy
25¢ kakao

150 ¢ Palmarin

1ks vajce

1 bal. vanilinovy cukor
5009 tvaroh jemny
1ks vajce

1 bal. vanilinovy cukor
1 bal. puding vanilkovy
509 Helia

na ) struhanka
vysypani

e formy

50 ml mlieko

Velkonocny tvarohdcik

Je rychly, chutny a nie prili§ sladky.

Cesto: Preosejeme muku,
kakao, praskovy cukor.
Pridame vanilinovy cukor,
pokrajany Palmarin a vajce.
Dame do mikroténového
vrecu$ka a dame na hodinu
do chladnicky.

Medzitym si urobime plnku. V
mlieku rozmieSame puding,
priddme do tvarohu.
Postupne pridame vsetky
ingrediencie a vymieSame do
hladka. Vyberieme cesto,
rozvalkéme dédme do
vymastenej a strihankou
vysypanej formy. Popichdme
vidlickou a dame na 10 minuat’
do rury piect. Zo zvySného
cesta povykrajujeme figurky
zajacikov, kvietkov.

Cesto vyberieme z riry,
nalejeme plnku a na vrh
poukladame figurky, dame
naspat’ do rury a pecenie 20
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Celkovy &as pripravy: 10 min.
Cas pecenia: 30 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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