Potrebujete:
100 g Palmarin
409 drozdie
500 g muka polohruba
100 g cukor krystalovy
100 g vlasské orechy sekané
509 hrozienka
1ks vanilinovy cukor
250 ml mlieko
2 ks vajcia

sol

Q

Celkovy ¢as pripravy: 30 min.

Cas pedenia: 30 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Narocnost pripravy: tazsie
Pocet porcii: -

Velkonocny veniec

Veniec je velmi vkusna velkono¢na ozdoba,
ktora vdm navySe po skonceni sviatkov nebude
zavadzat’ v skriniach...

Postup:

Z drozdia, 2 lyzi€iek cukru a 250 ml vlazného
mlieka pripravime kvasok. Tento kvasok
nechame 10 - 15 minat vykysnut'.

Po vykysnuti ho prelejeme do vacsej misky.
Pridame polohrubu muku, Stipku soli

a rozpusteny Palmarin. PremieSame. Nakoniec
priddme zostatok cukru, vanilkovy cukor a 2
vajcia. Vypracujeme hladké cesto, prisypeme
pokrajané orechy a hrozienka, prikryjeme
utierkou a nechame asi 60 minut kysnat'.

Vykysnuté cesto rozdelime na 6 ¢asti, ktoré
usulame do vrko€ov. Z vrko€ov upletieme
jednoduchy vrkog, ktory spojime na okrajoch
a vytvorime veniec. Nechame ho chvil'u
dokysnut’ (asi 10 minat).

Pripraveny veniec potrieme Zitkom vajicka a
pecieme asi 30- 35 mindt pri 200°C.
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