Venceky

Jednoduché a zarover chutné poteSenie.
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Potrebujete: Postup:

2di voda

709 Palmarin Do rajnice dame varit’ vodu a Palmarin, ked’ to
110g muka hrub4 vrie zamieSame muku, vypracujeme a dame

vychladnut'. Potom priddme 3 vajcia a znovu

3ks vajce vypracujeme. Na vymasteny plech robime

0,5ml mlieko sackom venceky. Pe¢ieme 20 min.

5 lyzica muka hruba

1ks vanilinovy cukor

,yv ] Z mlieka, hrubej muky a vanilkového cukru

2509 cukor praskovy uvarime zmes, ktorl nechame vychladnut.

2509 Helia Medzitym si vymieSame Heliu s praskovym
cukrom, ktory vmieSame do vychladnutej
zmesi.
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50 min Nakoniec s pripravenym krémom naplnime
) rozkrojené vencéeky. Pred podavanim

Celkovy ¢as pripravy:

Cas pecenia: 20 min. posypeme cukrom.
Teplota pecenia: 180 °C

Narocnost’ pripravy: rahké

Pocet porcii: -

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/
http://www.tcpdf.org

