Vianocka

Je to tradiény recept mojho manzela, nema
chybu! Urobte si doma vlastnu viano¢ku s
vlastnymi surovinami.

Potrebujete: Postup:

700 g muka polohrubd

2g sol Z drozdia, vlazného mlieka a

100 g cukor kryStalovy trochy cukru si. pripravime

) kvasok. Preosiatu muku

2ks zltok premieSame s cukrom,

509 hrozienka troSkou soli a priddme

80 g mandle roztopené maslo, Zitky,

150 ml mlieko vykysnut),/ kvasok, hrozienka,
posekané mandle a s

1509 maslo mliekom zamiesime cesto.

309 drozdie Toto nechame dobre
vykysnut’ a potom rozdelime
na 5 Casti. Najprv pletieme

_ﬂ vrkoCe z troch Sulkov, nan
uloZime z dvoch. Je to
jednoduchsi spésob

zapletania. Potrieme Zitkom a

Celkovy ¢as pripravy: 120 min.

Cas pecenia: 60 min. pedieme vo vyhriatej rure.
Teplota pecenia: 185°C

Narocnost’ pripravy: rahké

Pocet porcii: -
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