Fuikané rozky

S nimi su tie pravé Vianoce. Jednoduchy
fotopostup :)

Potrebujete:

250 ¢ muka hladka

250 ¢ orechy mleté Z muky, cukru, orechov,

50 g cukor pragkovy Palmanr]u a prasku’do peciva
] vypracujeme hladké cesto a

2509 Palmarin nechame ho v chladnigke

1/2 bal. prasok do peciva aspon jeden den.

100 g ¢okolada na varenie

409 Cera

Cesto pInime do formiciek a
pecCieme v predhriatej rire.

0

Celkovy &as pripravy: 120 min.

Vyklopime este vlazné. Na
vodnom kupeli rozpustime

Cas pecenia: 17 min. gokoladu s cerou.
Teplota pecenia: 170 °'C
Narocnost’ pripravy: Fahké 3 N
. » Rozky namacame na oboch
Pocet porcii: -

koncoch.
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