Potrebujete:

150 g Palmarin

80g Pr&Skovy cukor
20¢g kakao

250 ¢ polohrubd muka
1 ks vajce

2 lyzicka vanilinovy cukor
1ks zftok

0

Vianocné kakaové pecivo

K €aju, ku kdve ale hlavne na sviatoCny stél ako
stvorené

0

Celkovy &as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 7 min.
Teplota pecenia: 180 °'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké

Pocet porcii: -
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Muku, kakao a praskovy cukor preosejeme do
misy. Pridame vanilkovy cukor, nakrajany
zmaknuty Palmarin, vajce a Zitok. V&etko
zmieSame na pracovnej doske. Cesto zabalime
do félie a nechame odpocinat’ v chladniCke 24
hodin.

Na druhy den cesto rozvalkame a vykrajujeme
Fubovolné motivy. Ukladame na plech s
papierom na pecenie. Rdru vyhrejeme na 180
°C a pecCieme asi 7 minut. Po upeceni
mozeme zlepovat' Fubovolnym dzemom alebo
pre tych, €o dZzem neobl'ubuji, konzumujeme
len tak. Pecivo, ktoré ma vykrojené tiez vnutro,
mézeme povesat’ na viano¢ny stromcéek a
ozvlastnit’ si tak tohtoro¢na vyzdobu.
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