Vianocné keksiky

Tradi¢né viano&né pecivo, ktoré 'ahko zvladnete
podl'a fotoreceptu.

Potrebujete: Postup:

slég muka hladkéa Special

1 ks Helia Potrebné suroviny.

3ks Zlaty klas

1009 cukor praskovy Cesto na hladko vypracujeme
podla lekvar Pubovorny a nechame na chladnom
potreby

mieste 1 hodinu. Cesto
rozdelime na poly. Potom
_,Q jednu polku cesta vyvalkame
na pomucenej doske na 3-4
mm a vykrajujeme kolieska.
Ukladame na pomasteny

Celkovy &as pripravy: 90 min.

Cas pecenia: | 15 min. plech. Kazdé koliesko
Teplota pecenia: 180 °C potrieme roz&lahanym
Narocnost’ pripravy: rahkeé vajickom.

Pocet porcii: -

>

Druht polovicu pretla¢ame na
mlynku.

Ukladame na kolieska.

Potom do stredu vtlaéame
ozdobnou trubi¢kou lekvar a
upecieme. UpecCené zlahka
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pocukrujeme.
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