Vianocné linecké pecivo

Pecivo pri ktorom méze pracovat aj fantazia,
pozrite si fotopostup.

Potrebujete: Postup:

450 g muka hladka

200 ¢ cukor préaskovy Muku, cukor, Zitky, vajce,

1 bal. vanilinovy cukor P'alt'narlrj, vAanllkc?vy cukorfa
> citronovu kéru dame do misky

200 ks zltok a zmiesime na jemné cesto.

100 ks vajce

3009 Palmarin

. LA , . Cesto nechame odpocinat), ja

citronova kéra strihana ] ) y
} ] si ho zarabam der vopred,
Cokolada lep$ie sa mi to paci, lebo
Cera ingrediencie v ilom rozvinu

ozdobna ryza, gulocky svoju vonu a chut’ a lepsie sa

dzem S nim pracuije.

Na pomucenej doske cesto
rozvalkame na hrabku 3-4
mm a vykrajujeme rézne
tvary.

Q

Celkovy &as pripravy: 20 min.

Cas pedenia: 7 min.

Teplota pecenia: 130°C 5 o Hiadnut

Narocnost’ pripravy: lahkeé © upecem ?vyc a. m,m
zlepujeme dZzemom je Uplne

Pocet porecii: -

jedno aky si kto vyberie
ribezlovy, malinovy,

Tr marhul'ovy, kto mé aky rad,

ale mal by byt’ kyselkavy.
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“lgjLecenie

Potom pofrkdme ¢okoladou
alebo omacame do ¢okolady
a posypeme guliCkami
DEKOR alebo posypeme iba
praskovym cukrom a troSkou
vanilkového cukru a tieto
potom este navrch pofrkame
cokolédou to uz kazdy podla
fantazie.

Pripravte si suroviny.
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