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Potrebujete:

1 liter mlieko

450 ml muka hladka
180 ¢ cukor praskovy
509 Palmarin

2ks zftok

1 bal. vanilinovy cukor

1 lyzicka 8korica mleta

0

Celkovy &as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost' pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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Vianocné trubicky

Najkrajsi je pocit, ked chutia priatelom a
znamym. Skuste ich podl'a fotoreceptu a
prekvapte svoju rodinu a kamaratov.

Na vyrobu trubiciek
potrebujeme tieto suroviny:

Do hrnca si ddme mlieko,
vanilkovy cukor a Palmarin.
Zohrejeme, aby sa Palmarin
rozpustil.

Pridame hladkd muku,
praskovy cukor, koricu a 2
vajcia.

ZamieSame a nechame
postat’ asi 2 hodiny.

Obe platni¢ky stroja na
vyrobu oblatok zl'ahka
natrieme olejom (roztopenou
Cerou). Rozohrejeme
platni¢ky a do stredu spodnej
nalejeme 1 lyzicu cesticka.
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Obe platnicky silno pritlacime
na seba. Ak trochu cesti¢ka
vytecie von, odstranime ho
nozom este kym je cesto
zatvorené medzi platni¢kami.

Po chvilke stroj otvorime a
zachytime okraj hotovej
oblatky.

Oblatku zavinieme (nie prilis
natesno) okolo racky drevenej
varesky.

Okraj pritla¢ime a trubic¢ku
opatrne vyvle€ieme z rucky.
Postup opakujeme. Z
uvedeného cesta pripravime
asi 120 trubiciek.
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