Vickovia

Jednoduché chutné listkové kol&ciky, ktoré
zvladnete aj vy. Pozrite si fotorecept :).
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Potrebujete:

listkové cesto

Pripravime si naplne, ja som
pouzila tri rézne. Prva
najjednoduchsia je lekvar,

s tym nemusime robit’ ni¢.
jablka Druha népli bude jablkova,
&korica mleta jablka si nakrajame na kocky
(malé), viasské orechy tiez
pokrajame na malé kusky.
mandle sekané Zmie$ame spolu pokrajané
jablk& a orechmi a pridame
podl'a chuti Skoricu. Tretia

cukor praskovy

hrozienka

tvaroh - pasirovany

vlagské orechy mleté

_ﬂ napln bude tvarohova, jemny
tvaroh zmieSame s vopred
Celkovy éas pripravy: 30 min. namocenymi hrozienkami
CGas pecenia: 20 min. a cukrom podla chuti.
Teplota pecenia: 180 °'C
Narocnost' pripravy: Fahke Listkové cesto vyvarkame,
Pocet porcii: - pokrajame na Stvorce a na

kazdy Stvorec dame trochu
naplne.
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Potom Stvorce prehneme aby
sme dostali trojuholniky.
Dame upiect’ do vyhriatej
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http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

rary.

UpecCené posypeme
praskovym cukrom cez sitko.
Z jabi¢ka vykrojime ugka,
polky mandli pouZijeme ako
ocka a hrozienko ako nostek.
Hotovy vigkovia (alebo
listicky, ako sa komu pé&ci). Ja
som lepila medikom, lebo
nechceli drzat’ uska

a nosteky.
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