Voriavé vianocné keksiky

Velmi chutné pecivo, ktoré vydrzi diho Cerstvé.
Niekol'ko sme pre vas napiekli aj s fotoreceptom.

Potrebujete:

400 g muka polohruba

150 g cukor praskovy Pripravime si vSetky suroviny.

1ks Zlaty klas

2504 P,almarm V8etky suroviny na keksiky

3 ks Zltok zmiesime a vypracujeme

1/2 bal. prasok do pediva tuh8ie cesto, ktoré nechame

100 g Cokolada na varenie oo!pomyat a3|v1/2 h,odmy. Na

masovy mlynéek dame

Cera ozdobny nadstavec, mlynéek
lekvar pikantny naplnime cestom a postupne
ozdobna ryza, guloCky vytla¢ame cez dierky

nadstavca keksiky (tyCinky,
venceky, podkovicky, esicka).

Q

Celkovy ¢as pripravy: 30 min.

Keksiky rozlozime na plech a
pecCieme asi 20 minut pri

Cas pedenia: 20 min. teplote 180°C.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocénost pripravy: lahké
. Keksiky po upe€eni natrieme
Pocet porcii: -

ribezl'ovym dZzemom a spolu
spojime. Okraje keksikov
namacame do ¢okolady a
ozdobime farebnou ryzou
alebo guléckami.
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