Vtdcie mliekové rezy

Velmi oblubujeme tento recept, lebo nema vzdy
rovnakl chut’, zavisi od velkosti vaji¢ok. Mohol

by sa volat’ aj obliZ prst.
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Potrebujete: Postup:

8 ks bielok

8 lyzica cukor pragkovy VysFahame tuhy sneh z bielok, opatrne

8 lyzica muka hladka pr?mlesame s 8 'PL priskovym cukvr'om, 8 PL
o .. mukou a kypriacim pradkom do peciva. Plech

1 bal. kypriaci prasok do peciva si vymastime maslom a posypeme muikou.

250 ¢g Palmarin Cesto vylejeme na plech a pecieme 25 minut

150 g cukor praskovy na 150 stupfiov.

8ks zftok

Slyzica  cukor praskovy 8 ks itok, 5 PL pragkového cukru, 5 PL muky,

5lyzica muka hladké 2 PL vanilinového cukru a 4 dl mlieka

2 lyzica vanilinovy cukor premieSame na hladku kasu a uvarime asi 7

adl mlieko mindt

5dl smotana na SFahanie 33%

250¢g Palmarinu a 15 dkg praskového cukru
vymieSame do penist4, a pridame k
vyhladnutému a uvarenému krému, a natrieme
na cesto.

Na vrch dame vy&Fahaného smotanu alebo
rastlinnd 8fahacku.
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Celkovy &as pripravy: 35 min.
Cas pecenia: 25 min.
Teplota pecenia: 150 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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