Potrebujete:

cesto

1dl olej

400 g muka hladka

300 g cukor praskovy

1,5 séda bikarbéna
lyzicka

1 lyzica kakao

1 lyzicka Skorica mleta

3 lyzica dzem

300 mlieko

pohar

250 ml

1 ks kypriaci pradok do pernika
2ks vajcia

1 ks dzem

1 ks Cokolada na varenie

Vyborny pernik

Rychly a chutny pernikovy kolag. Upecte si ho
podla nasho receptu s fotopostupom

pripravime si suroviny

suroviny dame do misky a
zmiesame na hladke cesto

cesto vylejeme na plech
vylozeny papierom na
pecenie.pecieme na 180.st
tak 25-30 min.

upeceny pernik polejeme
cokoladovou polevou
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Celkovy &as pripravy: 20 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: 25
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