
Wafle

Ľahko pripravená chrumkavá dobrota. Wafle,
ktoré si určite zamilujete. Pozrite si náš
fotopostup.

Potrebujete:

cesto

75 g
 

maslo
 

1 ks
 

vanilkový cukor
 

2 ks
 

vajcia
 

125 g
 

polohrubá múka
 

1 lyžička
 

kypriaci prášok do pečiva
 

0,75 dl
 

mlieko
 

1 troška
 

vanilková esencia
 

1 štipka
 

soli
 

Celkový čas prípravy: 20 min.
Čas pečenia: -
Teplota pečenia: -
Náročnosť prípravy: ľahké
Počet porcií: 6

Postup:

Pripravíme si všetky potrebné
ingrediencie

Mäkké maslo vymiešame s
cukrom a s vanilkovým
cukrom. Po jednom
pridávame vajíčka a poriadne
rozmiešame. Postupne
pridávame múku zmiešanú s
kypriacim práškom, štipku
soli, teplé mlieko a trošku
vanilkovej arómy.

Waflovač vymastíme trochou
oleja s pomocou mašľovačky,
až potom ho zapneme a
necháme rozpáliť platne

Do horúceho prístroja
dávame cesto malou
naberačkou. Pečieme do
chrumkava. Na upečené
wafle dáme šľahačku s
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džemom, čerstvé ovocie
alebo čokoládu.
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