Potrebujete:

750 ¢g muka hladka T-650

4 dl voda

1dl mlieko

1 lyzica ocot

2 lyzicka rasca cela

2 lyzicka sol

1ks zemiak vareny (stredny)
1/2 droZdie

kocka

0

Celkovy ¢&as pripravy: 60 min.

Cas pecenia: 45 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Narocnost' pripravy: tazsie
Pocet porcii: -

>

Zemiakovy chlieb

Doméci chlebiek na kazdy der.

Postup:

Z uvedenych surovin vypracujeme hladké
cesto. Hnetieme aspor 15-20 min. Na teplom
mieste nechame vykysnut'.

Vykysnuté cesto vyvalame a sformujeme
bochnik. Bochnik nechame podkysnut’. Raru
zapneme na 200°C a vyhrejeme. Do vyhriatej
rury, dame bochnik na plech alebo do nejakej
vhodnej nadoby, potrieme studenou vodou a
dame piect’. Zaroven dame do rdry aj misti¢ku
z vodou. Ja pouzivam na pecenie hlinené
misky.

Pri tejto teplote pe€ieme 20-25 min, podl'a typu
rury. Potom teplotu stiahneme na 120°C a
pecieme este aspon 20 min, aby chlebik vyzrel.

Po upeceni chlieb z 'ahka potrieme vodou a
nechame vychladnit’ na mriezke. Dobru chut’!
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