Zlatisty tvarohovy koldc

Neda sa ho prejest’. Ochutnajte sami, postupujte
podla fotoreceptu a kola¢ bude raz dva hotovy.

Potrebujete:

300 g cukor praskovy

200 g Palmarin V miske vymie$ame Zitky,

6 ks vajce praskovy cukor a Palmarin do
peny.

1 kg tvaroh (hrudkovy)

9 lyzica detska krupica

1 bal. kypriaci pragok do peciva ZmieSame si tvaroh s

e, hrozienkami, detsku krupicu s

1 bal. vanilinovy cukor ) )
vanilkovym cukrom a

4 lyZica hrozienka

praskom do peciva.

ZmieSany tvaroh a detsku
krupicu priddme do peny zo
Zltkov, cukru a Palmarinu.
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Celkovy ¢&as pripravy: 40 min.

Cas pecenia: 30 min.

Teplota pecenia: 180 °C Véetko spolu dobre
Naroc¢nost’ pripravy: rahké premiegame.
Pocet porcii: -

>

Priddme vySlahany sneh z
bielkov a zase 'ahucko
zamieSame.
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Rozotrieme na vymasteny a
mukou vysypany plech.

Dame piect’ do rary vyhriatej
na 180 stupriov.

Kol&€ sa pecie asi 30 minit a
musi byt’ upe€eny nadherne
do zlata. Kto ma rad sladSie,
méze si ho po vychladnuti
posypat’ praskovym cukrom.
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