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Potrebujete:
420 g muka hladké
250¢g Palmarin
140 g cukor praskovy
2ks zftok
dzem
509 ¢okolada
109 Cera
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Zlepované valentinky

Linecké kolaciky s lekvarom.
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Celkovy &as pripravy: 90 min.

Cas pecenia: 10 min.
Teplota pecenia: 170 °'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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Postup:

Hladki muku a praskovy cukor preosejeme a
spolu so Zitkami a postrihanym Palmarinom
zmiesime do hladkého cesta. Cesto si
rozvalkame na 0,3 - 0,5 cm a vykrajujeme si
r6zne motivy (srdiecka, kvietky, hviezdicky).
Spodnu ¢ast’ si nechame vcelku a vrchnu ¢ast’
si eSte vykrojime malym vykrajovatkom, aby
bol vidno lekvar, alebo dzem. Dame piect’ na
suchy plech, alebo na papier na pecenie a
pecieme len zlahka, davame stéle pozor, aby
nam cesto moc nezhnedlo. Malo by byt’ po
upeceni bledé. PeCieme na 160 stupriov.

Po upeceni nechame vychladit' a az potom
davame von z plechu. Na spodnu ast’ si
natrieme dZzem, alebo lekvar a spojime s
vrchnou €ast'ou. Mézeme si ich bud’ len
posypat’ praskovym cukrom, alebo si urobit’
¢okoladovu polevu. Nad vodou si nechame
roztopit’ ceru a do nej dame ¢okoladu. Po
roztopeni lyzi¢kou prskame ¢okoladu na
zlepené kol&ciky.
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